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Natural fruit juice is coned, immediately after extraction; 

pulverised to pass a 300 mu screen; held in a refrigerated, aseptic 
receiver; and then filled under pressure into containers which exclude 
both light and air from the juice. The container is pref. a 
two-compartment aerosol with juice in a collapsible discharge 
compa-rtment and an indirect propellant gas compressed in the other 
compartment to exert pressure on the discharge compartment. The package 
is lightweight and robust and the juice is preserved without 
deterioration throughout its container life withut refrigeration. 
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Iia pre sen-fee invention a pour objet un proced^ de coiise3?\ra— 
tion et de conditionnemenl; d'xin jus de fJcuLt nalnirel* 

On coimait diff brents precedes de trait ement des ^us de 
fruits Trisant a assurer leur consenration dont les plus cormus 
5 sont la pasteurisation, I'adQonction d' ajiti^ernLents , ou 1* addition 
de Sucre. 

Ces precedes present ent neanmbins un ce3?taLin ncmlDre 
d* inconvenient s. C*est ainsi que les jus de fruits sutissent un 
brunissement sous I'effet de la lumiere, qui entraine la modifi- 
^0 cation de certaines de leurs proprietes, qu' ils~ subissent Tine 
fermentation lorsqu'ils demeurent dans un- recipient ouvert, ce 
qui impose une consommation souvent "beaucoTip plus rapide que 
celle souhaitie. lies jus de fruits doivent Stre conserves au 
frais, ce qui pose pour le consommateur le probleme de l"utilisa^ 
^5 tion rationnelle de son refrige^rateur. En outre, les "boissons 
aux fruits sont fr^quemment cond'itionn6es dans des eaiballages 
fragiles et louxds, et n'offrent pour un volume et un poids 
importants qu*mxe concentration r^duite en jus de fruits. 

La presente invention vise a pallier les inconv^nients et 
20 Iss lactines des precedes existantSo 

A cet effet, le precede qu'elle concerne consiste tout 
d'abord a concentrer le ijus- estrait du friiit imm^diatement apres 
son eactraction, a le broyer de fa^on k riduire les particules 
solides a un diametre inferieur ou egal a 300 microns, puis a 
25 le stocker dans des recipients bermetiques pr^alablement asepti- 
ses, a I'abri de la lumiere et en cbambre froide, et enfin a le 
conditionner dans un des oompartiments, muni d'une valve de 
soutirage, d'une bombe aerosol a double compartiment, dont 1' au- 
tre comparticient est rempli d'un gaz sous pre^on. . 
30 Bien entendu, le jus de fruit remplit totalement le compar- 

timent qui lui est destine, ce qui evite tout risque d»alt6ra- 
tion mSme a temp&jature ambiante» Lorsque I'utilisateur d6sire 
soutixer une certaine quantite de jus de fruit, il lui suffit 
d»actionner la valve de soutirage, ce qui permet la dilatation 
35 du gaz sous pression correspondant a une augmentation du volume 
du compartiment qui le contient et k une . diminution du volume du 
compartiment contenant le jus de fruit. 

Le jus de fruit soutir4 de la bombe peut gtre dilu^ de 
nanifere a obtenir selon la quantite d'eau ajoutee, soit un jtzs 
40 de fruit xeconstitue, soit une boisson au fruit. 
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* II s*agi1; d'lm cancLitioiuieiaent pratique, leger et peu 

encomTDrant permettant une conservation parXaite du jus de fruit, 
m%me a temperatiu?e .ambiante et q.uelle gue soit la duree de la 
c ons oHimat i on. 

5 De toute fagon, 1 * ijiu-ention sera "biea comprise a l*aide de 

la description qui suit en reference au dessin scliematique 
annex6 repf^sentant , a titre d'exemples non lijnitatils , deux 
formes d' execution de "bombes aerosol.s : 

Figures 1 et 2 sont deux vaes en coupe longitudinals d*une 

10 pr^iere forme d* execution d'une bonibe aerosol, respectivement 
arant utilisation et apres une certaine p^iode d' utilisation ; 

Figures 3 et 4 sont deux Tues en coupe longitudinal.e d'une 
seconde lonae d' execution d'une b'ombe aerosol, respecti-vement 
avant utilisation et apres une certaine periode d 'utilisationo 

^5 Les exemples sua^rants sont donnes dans la- cas d'un concentre 

de jus d*ca:ange. Imm^diatenient apr^s extraction, un jus d* orange 
na-turel est concentre sous irijde. pour que son voltnne soit ramenS 
de 8 a '^^ Le fait que la concentration suive inmiediateiiient 
1' extraction evite que le jus ait le temps de s'oxyder au contact 

20 de l^air, ce qui lui conserve toute sa fraicheur et son gotLt* 

Ce jus concentre est immSdiateiaent raffing, mis k I'abri de 
la lumiere dans des recipients henaStiques, pr^alablement asep- 
tis6s, et stocke en cliaiiibre froide a tme' tenrperature de 4®C, 
afin d'etre pr^serv^ des attaques des levures, done de toute 

25 f erm ent at iono 

lie concentre est ensuite prelev6 de ces recipients et" mis, 
sans qu'il j ait contact avec I'air, dans le compartiment H 
d'une bombei aerosol 5 a deux compartiments. "Le compartiment 2 
est, comme montre a la figure 1, completement rempli de jus de 

30 fruit, et communique avec l*exterietir par 1' intermediaire d'une 
valve 4, Le compartiment 2 est separ^ d'un compartiment ^ par 
1* intermediaire d*un o"btviratexir mobile 6 transversal a I'axe 
longitudinal de la bombe, pouvant se deplacer dans la bombe 3, 
a la fa^on d'xm piston. Le compartiment ^ est rempli par I'inter- 

35 mediaire d'une valve ^ d*un gaz sous pression tel que de I'azote* 

Lorsque I'utilisateur actionne la valve 4, le gaz sous 

pression se detend, ce quJ. provoque une assentation du volume 

du compartiment ^ et le d^placement de I'obturateur 6, et par 
siiite une diminution du volume du compartiment- 2 et la sortie 
40' d'un volume correspondant de concentre de jus.d'e fruit* La figure 
2 montre la position de I'obturateur 6 et, par consequent, les 
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volumes respectifs des compartiments 2 &t ^ lorsau'une certaine 
qviajitit^ de Jus de fruit a et^ soutixee, 

Le gaz conteau dans le campartiment ^ exerce, lorsque la 
"bombe 5 est pleine, une pression de I'ordre de 5 a o atmospiiere^ 
sur le liquids, ie ciiorx de cette pression est Xonction du rapport 
en volume entre le compaxtiment 2 et le compartinient ^. II 
convient en effet pour que tout le jus de fruit contenu dans le 
compartiment 2 puisse Stre soutixi, que la pression dans ce 
compartinient soit superieure a une atmosphere. Cette pression a 
la double fonction, d'une part, de permettre 1' evacuation du 
concentre et, d' autre part, de comprinLer les molecules de jus de 
fruit pou3? les stabiliser dans le temps* 

Ii' absence de contact entre le dus de fruit et le gaz sous 
pression elimine tout pbenomene d'incorporation-.de_gaa^-dQnc. d^... 
formation de mousse lors .dia_ soutirage. . ; - 

Les figures 3 et 4 presentent un deuxieme ' type de bombe 
aerosol pouvant Stre utilisie pour la mise en oeuvre du proc^de, 

Dans cette bombe 5a, le conrpartiment 2a est d61imit6 pai une 
poclie 6a realisee en un mat^riau souple et impermeable, et 
l*e3tremite de la bombe munie d'une valve, tandis que le compai-bi- 
ment ^ est delimite pax la poclie 6a et le corps de la bombe 3ao 
Ccaime montre a la figure 3, avant utilisation la poc^e 6a est 
remplie de ius de fruit, tandis qu'au fur et a mesure du soutira-* 
ge du jus de fruit, elle se deforme, cbnme montre a la figure 4- 

Comme il va de spi, 1' invention ne se limite pas au seui 
mode de mise en oeuvre de ce precede d^crit ci-dessus a titre 
d'exemple, elle en embrasse, au contraire, toutes les variantes 
de realisation ; c'est aiosi notamment que ce precede pent ^tre 
appliqui a n'importe quelle agrume ou fruit juteux* 
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-traction, a le bro:.e. fa.of H.a^'f f"'^"* ^^^^ - 
a ua diametre inferleur a 300 Paxticules solides 

I'aii. et de la lumi^ , -=^-tio..er sous p^ession a l-abri de 

d'uxie valve de soutd^age dC. «o=5>artinexxts, fflunl 

^ont l.autxe ccpa^^Li ^sTl^T^.ZT ' -^^-^^ts, 

™ipxi a tm eaz sous pression. 



